
Légume vert fruit

Féculent

Viande poisson œuf 

Produit laitier

Produit sucré

Salade piémontaise X X X

Poisson meunière

Epinards à la crème/chou fleur BIO en gratin X X X

Comté AOP* X

Fruit de saison BIO* X X

Betteraves rouges BIO* X X

Rougail saucisse IGP X

Riz IGP de Camargue X

Saint-Nectaire AOP* X

Fruit de saison BIO* X X

Carottes râpées BIO* X X X

Tagliatelles d'Auzelles (63)/ haricots verts BIO X X X

Bolognaise BIO X X

Reblochon AOP* X

Banane BIO* X X

Velouté de butternut BIO* X X X

Nuggets végé BIO* St Beauzire (63) X X

Potatoes X X

Yaourt BIO St Jean d'Aubrigoux (43)* X X

Kaki - grenade X

Terrine de campagne X

Paleron de bœuf X X

Carottes persillées BIO X X

Cantal AOP* X

Tarte aux pommes X

* "aide UE à destination des écoles"

 Le principal, La secrétaire générale,

Alexandre BACHELET Marie-Pierre COPERET

Semaine du 2 au 6 novembre 2026

La cheffe de cuisine,

   Béatrice SIBAUD
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